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Contamos con 4 facultades y 22 programas
(profesiones y tecnolégicos) con una politica
de gratuidad con los beneficios de:

Matricula Presupuesto ::
Cero: @ Participativo

Tecnologia en Gestién de Servicios
Gastronémicos /snies: 105436

Tecnologia en Gestidn Turistica /snies: niesis (virtual)
SNIES: 116517 (Presencial)

Tecnologia en Gestion de Procesos de
Reposteria y Panificacion /sniesnsor

Tecnologia en Gestién de Guianza Turistica
SNIES 116770 (Virtual) / SNIES 116769 (Presencial)

Tecnologia en Gestién Comercial /snies eo76
Profesional en Gastronomia y Culinaria /swies: 10677
Ingenieria Comercial /snies 106264

Administracion de Empresas Turisticas/swies: 5205

Facultad de Ciencias Sociales
y Educacién

e Tecnologia en Gestién de la Comunicacién
en Medios snies 1724 (Virtual) / SNIES: 117125 (Presencial)

e Tecnologia en Gestién Comunitaria
VIRTUAL: SNIES: 116061/ PRESENCIAL: SNIES: 102329

¢ Planeacién y Desarrollo Social /snies: 3707
e Licenciatura en Ciencias Sociales /snies 6042
e Comunicacion Social /snies nsoss


https://www.colmayor.edu.co/admisiones/fondo-solidario-para-la-educacion/
https://www.colmayor.edu.co/institucional/planeacion-institucional/planeacion-del-desarrollo-local-y-presupuesto-participativo/

Facultad de Arquitectura e Ingenieria

e Tecnologia en Gestion Catastral /snies 06176

e Tecnologia en Gestién Ambiental yvirtuay) /
SNIES: 106102

e Tecnologia en Delineante de Arquitectura
e Ingenieria /snies: 1724

¢ Ingenieria Ambiental /snies: s4263

e Construcciones Civiles/snies sc44

* Arquitectura/snies o
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Facultad de Ciencias de la Salud

e Tecnologia en Seguridad y Salud

en el Trabajo /snies: 107468
e Bacteriologia y Laboratorio Clinico /snies 1725
e Biotecnologia/snies: 17498

Clic para mas
informacién %:)



https://www.colmayor.edu.co/programas/

POSGRADOS

¢ Especializacién en Construccién
Sostenible /snies: 53035
e Especializacién en Gastronomia
Colombiana /snes: 116262
e Especializaciéon en Gerencia
de la Construccion /snies neist
e Especializacién en Gestién del
Riesgo de Desastres /snies: 105850
e Especializaciéon en Planeacién Urbana /swies 06174
e Especializaciéon en Prospectiva Territorial /snies nso7s
e Especializacién en Sistemas de Informacién
Geografica /snies nes3
e Maestria en Alta Direcciéon de
las Organizaciones /snies: neigo
¢ Maestria en Biotecnologia y Bioeconomia /swies n6074
e Maestria en Hematologia en el Laboratorio
Clinico y Banco de Sangre /snies: n7s39
® Maestria en Microbiologia Clinica
Investigacion /snies 7ess
e Maestria en Microbiologia Clinica
Profundizacion /snies.n72

Clic para mas
informacion §:>

Descuento del 10% para graduados de la
Institucién Universitaria Colegio Mayor de
Antioquia

Descuento del 10% por las ultimas votaciones,
presentando el certificado electoral.

Descuento del 10% para contratistas, docentes
y empleados de Colmayor

Descuento del 10% a las personas que
acrediten tener un vinculo laboral, contractual
o reglamentario con entidades publicas o
privadas que tengan suscrito un convenio o
carta de intenciones vigente con la Institucién
Universitaria Colegio Mayor de Antioquia.

Descuento del 5% para miembros activo de la
Defensa Civil Colombiana, Cuerpo de
Bomberos y Cruz Roja Colombia.



https://www.colmayor.edu.co/programas/posgrados/

PRACTICAS PROFESIONALES

La practica profesional representa una valiosa
oportunidad para que las organizaciones contri-
buyan a la formacién de talento, integrando estu-
diantes que aportan conocimientos actualizados,
iniciativa y responsabilidad. Este proceso permite
fortalecer habilidades clave como el liderazgo, el
compromiso ético y la creatividad, mientras se
generan vinculos sélidos entre los sectores publi-
co, privado y social. Nuestra propuesta ofrece
lineamientos claros y flexibles, adaptados a las
necesidades de cada programa académico y
empresa, asegurando una experiencia formativa
de alto impacto y mutuamente beneficiosa

EDUCACION CONTINUA

Ofrecemos programas flexibles para empresas e
instituciones; cursos, talleres, diplomados y semina-
rios, con alta calidad educativa, docentes cualifica-
dos, curriculos actualizados, asesoria y apoyo perso-
nalizado. Respaldados por la acreditacién institucio-
nal de alta calidad y el reconocimiento académico.

Abierta: para el publico general.

Cerrada: para instituciones del sector publico,
privado o comunitario.

Presencial: con asistencia fisica.

Virtual: a distancia mediante plataformas digitales,
con opciones semipresenciales y MOOC.

Clic para mas
informacién @


https://www.colmayor.edu.co/educacion-continua/

EXTENSION Y PROYECCION Y SOCIAL

Es un componente esencial de nuestra institu-
cion, que busca establecer procesos de inter-
cambio con las comunidades, las empresas y el
Estado con el fin de aportar a la solucién proble-
maticas del entorno y contribuir en la transfor-
macioén de la sociedad, especialmente en aque-
llas en condiciones de alta vulnerabilidad,
llevando a cabo el desarrollo de proyectos,
asesorias, consultorias y programas en las
siguientes areas:

Desarrollo turistico y gastronémico a nivel
empresarial y territorial

Fortalecimiento empresarial

Rutas turisticas y gastronémicas
Prospectiva turistica

Desde la Facultad de Arquitectura e
Ingenieria:

¢ Desarrollo ambiental

o Desarrollo administrativo territorial

* Desarrollo urbano

* Ordenamiento territorial y gestion de riesgos
de desastres

o Cambio climatico

e Construccion sostenible

Desde la Facultad de Ciencias

e Desarrollo socioeconémico

e Educacion

e Desarrollo social

¢ Innovacion y fortalecimiento de
organizaciones sociales y entidades publicas

Desde la Facultad de Ciencias de la Salud:

e Ciencia, tecnologia e innovacién
e Desarrollo agricola

e Salud

* Bioeconomia

¢ Calidad de alimentos

e Servicios de hematologia

Clic para mas
informacién @


https://www.colmayor.edu.co/extension/

LABORATORIO LACMA

El Laboratorio de Control de Calidad (LACMA)
brinda servicios al sector agroalimentario con anali-
sis microbiolégicos y fisicoquimicos, ademas de
asesorias y capacitaciones en inocuidad y normati-
vidad. Esta certificado en ISO 9001:2015 y pertenece
a la Red Nacional de Laboratorios.

Ofrece andlisis de alimentos, agua, cosméticos y
ambientes; deteccién de microorganismos patége-
nos, control de calidad de materias primas y
productos, y ensayos especiales. En el area fisico-
quimico, realiza analisis de aguas potables y recrea-
tivas para evaluar parametros como pH, cloruros,
dureza, cloro, turbiedad y otros indicadores de
calidad.

Clic para mas
informacién @

SERVICIOS AGRICOLAS ESPECIALIZADOS - SAE

La unidad brinda servicios en biotecnologia agricola,
sanidad vegetal y control biolégico, para la soluciéon
de problemas agricolas asociados a plagasy enferme-
dades, bajo estandares de calidad y rigor cientifico.

¢ Analisis de calidad y eficacia en bioinsumos
y controladores biolégicos

¢ Diagnéstico de enfermedades

¢ Pruebas de eficacia de insumos.

¢ Planta piloto

Clic para mas
informacioén §:>


https://www.colmayor.edu.co/wp-content/uploads/2025/03/PortafolioLACMA_2025.pdf
https://www.colmayor.edu.co/investigacion/unidad-de-fitosanidad-y-control-biologico/
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