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Evaluar el efecto de extractos DESARROLLO Pardeamiento ' ESTADISTICO

hidroalcohdlicos obtenidos de cascarilla = -

de café en el cultivo in vitro de Coffea

arabica.

Obijetivos especificos e Caracterizacion fisicoquimica del extracto (pH, color y concentracion) para identificar

sus propiedades y evaluar su idoneidad en medios de cultivo in vitro.

e Analizar las propiedades e Obtencion de un extracto estable y homogeneo durante el periodo experimental.
fisicoquimicas del extracto e Incremento en el porcentaje de establecimiento y supervivencia de plantulas de
hidroalcohdlico obtenido a partir de Coffea arabica en medios suplementados con extracto de cascarilla de cafe.
cascarilla de café, para su uso en e Aumento en el numero de hojas, longitud de brotes y biomasa respecto al medio
medios de cultivo in vitro de Coffea basal.
arabica. e Reduccion del pardeamiento y la necrosis en explantes cultivados in vitro.

Estimar el porcentaje de inhibicion de e Inhibicion del crecimiento de bacterias, hongos y levaduras contaminantes.

medios MS suplementados con con
el extracto de cascarilla de cafe.
Determinar el desarrollo fisiologico
de plantulas de Coffea arabica en
medio MS suplementado con
extractos de cascarilla de café in
vitro.

Su implementacion tendria un impacto ambiental positivo al reducir el uso de insumos sintéticos
y aprovechar residuos agroindustriales, un impacto econémico al disminuir los costos de
produccion en el cultivo in vitro, y un impacto social al fortalecer la cadena productiva del cafe y
Bibliografia promover practicas sostenibles en las comunidades cafeteras.
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