
Evaluación de extractos hidroalcohólicos de cascarilla de café como 
suplemento en medio MS  en cultivo in vitro de Coffea arabica

INTRODUCCIÓN

RESULTADOS ESPERADOS

Su implementación tendría un impacto ambiental positivo al reducir el uso de insumos sintéticos 
y aprovechar residuos agroindustriales, un impacto económico al disminuir los costos de 
producción en el cultivo in vitro, y un impacto social al fortalecer la cadena productiva del café y 
promover prácticas sostenibles en las comunidades cafeteras.
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El café es uno de los productos 
agrícolas más importantes en el mundo. 
Su propagación mediante cultivo de 
tejidos vegetales permite obtener plantas 
de forma rápida y controlada [1]. Sin 
embargo, esta técnica requiere medios 
costosos elaborados con sales, 
vitaminas y fuentes de carbono 
sintéticas, y además presenta frecuentes 
problemas de contaminación. Como 
alternativa a esto, la cascarilla de café, 
un residuo del procesamiento del grano, 
que contiene ácidos fenólicos, 
flavonoides, alcaloides y minerales como 
potasio, magnesio y calcio, que le 
confieren propiedades antioxidantes, 
antimicrobianas y nutritivas 
aprovechables para suplementar los 
medios in vitro y reducir costos [2][3].

OBJETIVOS

Objetivo general
Evaluar el efecto de extractos 
hidroalcohólicos obtenidos de cascarilla 
de café en el cultivo in vitro de Coffea 
arabica.

Objetivos específicos

● Analizar las propiedades 
fisicoquímicas del extracto 
hidroalcohólico obtenido a partir de 
cascarilla de café, para su uso en 
medios de cultivo in vitro de Coffea 
arabica.

● Estimar el porcentaje de inhibición de 
medios MS suplementados con con 
el extracto de cascarilla de café.

● Determinar el desarrollo fisiológico 
de plántulas de Coffea arabica en 
medio MS suplementado con 
extractos de cascarilla de café in 
vitro.

Figura 1. Diagrama de flujo representativo del 
objetivo de la investigación (Hecho por autoras).

MÉTODOS

● Caracterización fisicoquímica del extracto (pH, color y concentración) para identificar 
sus propiedades y evaluar su idoneidad en medios de cultivo in vitro.

● Obtención de un extracto estable y homogéneo durante el periodo experimental.
● Incremento en el porcentaje de establecimiento y supervivencia de plántulas de 

Coffea arabica en medios suplementados con extracto de cascarilla de café.
● Aumento en el número de hojas, longitud de brotes y biomasa respecto al medio 

basal.
● Reducción del pardeamiento y la necrosis en explantes cultivados in vitro.
● Inhibición del crecimiento de bacterias, hongos y levaduras contaminantes.
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