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Actividad pectinolítica de un extracto obtenido con un aislado de 
Aspergillus fumigatus nativo usando cáscaras de café y de plátano 

como sustrato
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INTRODUCCIÓN

OBJETIVOS
General
Establecer el efecto del sustrato y el pH
sobre la actividad pectinolítica y biomasa
producida por Aspergillus fumigatus en
cultivo sumergido.

Específicos
● Determinar el efecto del pH en el

incremento de biomasa y la actividad
pectinolítica por Aspergillus
fumigatus en cultivo sumergido.

● Evaluar el efecto de sustratos
agroindustriales ricos en pectina
(cáscara de banano y cáscara de café)
sobre el incremento de biomasa y la
actividad pectinolítica por Aspergillus
fumigatus.
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Las pectinasas son enzimas que
representan el 25% del mercado global y
son ampliamente utilizadas en la industria
de alimentos y bebidas. Su producción
comercial suele implicar altos costos y
bajos rendimientos, lo que motiva la
búsqueda de alternativas más eficientes y
sostenibles.

Hongos del género Aspergillus, en especial
A. fumigatus, destacan por su capacidad
para generar pectinasas gracias a su
metabolismo versátil[1].

Este trabajo evalúa el uso de cáscaras de
banano y café por su contenido de pectina
y su alta producción en Antioquia, como
sustratos sostenibles para la producción de
pectinasas por A. fumigatus en cultivo
sumergido bajo diferentes pH [2,3].

CONCLUSIONES
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Descripción microscópica 
y macroscópica Inoculación e  incubación
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● El pH y el tipo de sustrato influyen
significativamente en la producción
de biomasa de A. fumigatus, con
mejor desempeño en medios ricos en
pectina como la cáscara de banano en
pH 5 y pectina comercial en los tres
tratamientos.

● Los sustratos, pH e interacción no
tuvieron efectos primarios ni
secundarios significativos sobre la
actividad pectinolítica.

● No hubo diferencias significativas para
la actividad del extracto según la
temperatura pero sí presenta mayor
actividad a pH 5 y 7.

Preparación de sustratos 
y medios de cultivo

Tabla 1. ANOVA para
actividad pectinolítica en
función de pH, sustrato y la
interacción

Fig. 3.  Efecto combinado 
de sustrato y pH, sobre la 
biomasa de A. fumigatus. 
Letras distintas indican 
diferencias significativas 
(p<0,05)

Fig. 4.  Efecto del sustrato
sobre la biomasa producida

Fig. 5.  Efecto del pH sobre 
la biomasa producida
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(plátano y 
glucosa)

Etapa 2

Pectina 
comercial

Actividad del 
extracto 

obtenido con 
cáscaras de 
banano a pH 

5.0
Análisis de supuestos 

Anova
Pruebas no 

paramétricas Kruskal-
Wallis, p<0,05

Fig. 1. Morfología del 
aislado A. fumigatus
A) macroscópica y B) 
microscópica

A) B)

Rápido crecimiento, textura aterciopelada
y anverso verde grisáceo en el centro, con
un borde blanco bien definido. Reverso con
tonalidad amarillenta a incolora, sin
presencia de pigmentos difusibles.

Hifas hialinas y septadas, con conidióforos
cortos terminando en vesículas redondas.
Fiálides dispuestas de forma uniseriada,
con conidios esféricos de pared rugosa.

Fig. 2. Curva de 
crecimiento para 
A. fumigatus

Fig. 6. Actividad enzimática
del extracto obtenido. A)
Efecto de la temperatura.
B) Diferencia entre pH
ácidos. C) Diferencia entre
pH neutro y alcalino.
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