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2. Escalado y pruebas piloto
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Dificultad de filtracion de proteinas de suero de
leche.
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3. Pruebas industriales y comercializacion
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Demostrar eficiencia superior al 80%
para la produccion en pruebas piloto.

Completar con éxito la
implementacion de OptiFiltra™ en
plantas lacteas reales, obteniendo
2 contratos de licenciamiento,

Figura 1. Proceso de

produccion vy

mejoramiento de filtracion del suero de leche
editado con BioRender.

Objetivo: Crear una spin-off especializada
en el desarrollo y comercializacion de
formulaciones biotecnologicas avanzadas
para optimizar la filtracion de proteinas del
suero de leche.
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Alcanzar alta eficiencia por lo menos
de un 80% en separacion de
proteinas bajo normativas de calidad
a escala industrial.

optimizando la cadena de suministro
y demostrando que el producto esta
isto para la comercializacion vy
expansion regional y nacional.

OptiFiltra™ lograra una

Implementacion

iIndustrial completa,

optimizando la separacion de proteinas en plantas lacteas vy
explorando aplicaciones en otros subproductos alimentarios. Con
mejoras continuas en eficiencia y reduccion de costos, el proyecto
apunta a contribuir a la economia circular y obtener certificaciones
gue fortalezcan su competitividad global.

Presupuesto: COP$ 250.000.000
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