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INTRODUCCION

El cacao colombiano es reconocido por
los mercados internacionales como fino
y de aroma, caracteristica que ha
iIncrementado su valor comercial. Por tal
razon, el cultivo de cacao se ha
convertido en una opcion cada vez mas
atractiva para los agricultores y de
mayor importancia econdémica para el
pais. Sin embargo, en algunas zonas
cacaoteras de Colombia se superan los
limites de cadmio establecidos en el
reglamento de la Union Europea
Impactando de manera negativa las
exportaciones. En respuesta a esta
problematica, en esta investigacion se
evaluo la capacidad de Inoculos
microbianos para disminuir el contenido
de cadmio en los granos de cacao
durante el proceso de fermentacion.
Para tal fin, se aislaron microorganismos
del proceso fermentativo Yy se
seleccionaron dos cepas de bacterias y
una de levadura con capacidad para
disminuir el contenido de cadmio en
medio acuoso (10 mg Cd*/L) a
diferentes valores de pH inicial (3,5; 4,5
y 5,5). Las cepas seleccionadas fueron
evaluadas de manera individual y en
combinacion durante el proceso de
fermentacion de cacao bajo condiciones
de campo.

Objetivo general:

Evaluar l|la capacidad de inoculos
microbianos para la mitigacion del
contenido de cadmio durante el proceso
de fermentacion de cacaos especiales.

s La cepa B subtilis M21HB Iindividual y en cultivo
mixto con B. megaterium M17HB a pH 4,5,
exhibieron la mayor capacidad para secuestrar
cadmio.

L)

* Las cepas de bacterias y levaduras que se
seleccionaron en el laboratorio mostraron
efectividad en la reduccion de cadmio, pero no
lograron disminuir los niveles del metal durante la
fermentacion del cacao en condiciones reales. A
pesar de esto, produjeron un perfil sensorial con
notas afrutadas, florales y de nuez, ademas de un
agradable sabor a chocolate.
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Aislamiento de microorganismos de la fermentacion de cacao

1. Hacienda Betulia (Maceo - Antioquia)
2. Hacienda Monteoscuro (Cimitarra - Santander

10 mg Cd*2/L Yorererele
. - @ @ €
YPD: Ievadu_ras 800888 120 mg Cd*?/L
TSA: bacterias Y*'YYYY YO

Seleccion de microorganismos con capacidad para disminuir cadmio en medio acuoso
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Se evaluo la reduccion de cadmio bajo tres condiciones de pH inicial: 3,5; 4,5y 5,5

Evaluacion de la capacidad de inoculos microbianos para disminuir
concentraciones de cadmio en granos de cacao durante la fermentacion
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Figura 1. Cadmio retenido por unidad de biomasa de cada microorganismo inoculado de manera individual y en
cultivo mixto en soluciones acuosas a 10 mg Cd*?/L.
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Figura 2. Cambio en la concentracion de cadmio en el grano de cacao durante la
fermentacion con aplicacion externa de in6culos microbianos. L: levadura M4AHMO, B1:
bacteria M21HB, B1+B2: bacterias M21HB y M17HB en cultivo mixto, L+B1+B2:
levadura M4HMO y bacterias M21HB y M17HB en cultivo mixto, FE: fermentacion
espontanea (sin inoculacion externa de microorganismaos).
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