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INTRODUCCIÓN
METODOLOGÍA

• Comparación por pares

• Test Kruskal-Wallis (SPSS

Edición )

RESULTADOS Y DISCUSIÓN

1. Tamizaje y Caracterización:

CONCLUSIONES

El aislado nativo usado en el estudio se caracterizó a partir de pruebas bioquímicas y morfológicas, macro

y microscópicas, y presentó rasgos reportados para la especie Pseudomonas fluorescens.
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EFECTO DE LA CONCENTRACIÓN DE NITRÓGENO Y LAS FUENTES DE CARBONO 

SOBRE LA ACTIVIDAD ANTIFÚNGICA DE EXTRACTOS PRODUCIDOS POR UN 
AISLADO NATIVO DE Pseudomonas sp.

La resistencia de hongos fitopatógenos

a agroquímicos plantea un desafío

agrícola significativo. Muchas bacterias

del género Pseudomonas producen

metabolitos con actividad antifúngica y

pueden ser una alternativa de control de

plagas que afectan muchos cultivos.

Esta investigación busca estudiar la

producción de antifúngicos con un

aislado nativo de Pseudomonas sp. a

través de una fermentación sumergida,

estos cultivos dependen en gran medida

de la composición de los medios de

cultivo utilizados y en este estudio se

busca evaluar fuentes de carbono

novedosas como el jugo de melón.

Figura 1. Imagen de 

Pseudomonas sp. en 

agar TSA

2. Análisis de la actividad antifúngica:

● 150 rpm

● 32°C

● 96 h

● Glicerol - Ácido cítrico - Melón

● Peptona (2, 10, 20 g/L)
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● Enfrentamiento por 

estrías. 

● Medios selectivos  

a 30°C, 24-48 h.

● Pruebas 

bioquímicas.

Figura 2. Porcentajes de inhibición alcanzados en antagonismos 

directos entre aislados nativos de Pseudomonas sp. y los hongos 

Colletotrichum sp. y Fusarium spp.

Figura 4. Actividad contra Candida sp. 

A.) Según el medio de cultivo. B). Según la 

concentración de nitrógeno.

Figura 6. Actividad contra Colletotrichum sp. 

A.) Según el medio de cultivo. B). Según la 

concentración de nitrógeno.

Figura 5. Actividad antimicrobiana 

contra A. flavus según el medio de 

cultivo y la concentración de nitrógeno
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● Pozos para medición de la actividad del 

extracto y de control (c/u con 100μL)

● Incubación a 30°C por 24/48 h.

● Lectura de absorbancia (ELISA a 492 nm)

OBJETIVO GENERAL

Evaluar el efecto de la concentración

de nitrógeno y de la fuente de carbono

sobre la producción de metabolitos

antifúngicos de un aislado nativo de

Pseudomonas sp. contra Aspergillus

flavus, Colletotrichum sp. y Candida sp.

OBJETIVOS ESPECÍFICOS 

1. Caracterizar fenotípicamente la cepa

de Pseudomonas sp. con mayor

capacidad antifúngica.

2. Determinar el efecto del medio de

cultivo sobre la actividad de extractos

antifúngicos de Pseudomonas sp.

3. Determinar el efecto de la

concentración de nitrógeno sobre la

actividad de extractos antifúngicos de

Pseudomonas sp.

Las diferentes concentraciones de nitrógeno no permitieron alcanzar 

inhibiciones con diferencias estadísticamente significativas para ninguno de los 

hongos evaluados
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Tabla 1. Características macroscópicas y microscópicas del aislado 

de Pseudomonas sp. elegido

Figura 3. 

Curva de 

crecimiento del 

aislado nativo de 

Pseudomonas sp. 

seleccionado
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