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Los antioxidantes son
compuestos que "
neutralizan los radicales libres,
moléculas que producen dano
oxidativo a nivel celular. Estos
compuestos son producidos por
plantas, animales y microorganismaos.

El uso de microorganismos es una
alternativa para la produccion de
antioxidantes por su facil adaptacion y
rapido crecimiento usando diversos
sustratos. Entre los microorganismos
reportados como productores de
antioxidantes estan Streptomyces,
Saccharomyces y Bacillus.

Bacillus subtilis es una bacteria
ampliamente utilizada en diferentes
Industrias debido a su alta capacidad
para producir moléculas de Iinterés,
por |lo que ofrece un panorama
prometedor a la hora de producir
compuestos antioxidantes debido a su
facil crecimiento en diferentes medios
de cultivo.

OBJETIVO

Evaluar el efecto de diferentes fuentes
de carbono y nitrégeno sobre el
consumo de sustrato y la produccion
de antioxidantes por Bacillus subtilis.

La actividad antioxidante de los medios

de cultivo medida por el método del
DPPH no se vio alterada
significativamente por B. subtilis

El consumo de sustrato depende de |a
fuente de carbono y de nitrogeno. El
mayor consumo se dio en un medio con
cascaras de platano y extracto de
levadura
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4. Pruebas analiticas

4.2. Actividad

4.1. Azucares totales
por DNS

Por equivalentes Trolox |

|
|
I

-Extracto de levadura

antioxidante por DPPH
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METODOLOGIA

1. Microorganismo 2. Pretratamiento y preparacion de medios 3. Montaje en erlenmeyer

1 Fuente de 37°C,
nitrogeno 150 'em
4 dias
- Nitrato
- Amonio Inoculo:

¥ 2108 UFC/m

5. Diseno experimental y analisis estadistico

GLUCOSA PINA PLATANO
NITRATO T1 T2 T3
AMONIO T4 T5 T6
E.LEVADURA T7 T8 TO

En software: SPSS.
ANOVA, prueba de Tukey,
significancia de 0,05

https://acortar.link/VV4anaqi

RESULTADOS Y DISCUSION

Caracterizacion del microorganismo

Caracteristicas microscopicas
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Actividad antioxidante
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Tratamientos
Figura 2. Porcentaje de consumo de sustrato

Glucosa

El tipo de sustrato y la fuente de nitrogeno
INnciden sobre el consumo de azucares
totales.

Tabla 2. Prueba de efectos inter-sujetos sobre el
consumo de azucares totales.

Media F Sig.
cuad ratica

Origen Suma de gl

cuadrados tipo
I

22335,1552

2791894 | 18,562 | 000

Modelo corregido

- CTRL

CTRL
Tratamientos

CTRL

Figural. Equivalentes Trolox obtenidos

Interseccion
SUSTRATO
FUENTE DE NITROGENO
SUSTRATO *
FUENTE DE NITROGENO
Error

73728408

3458.,275
13960,919
4915,961

2707,393

73728,408

1729,137
6980.,460
1228,990

150,411

490,181
11,496
46,409

8,171

000
001
000
001

Tabla 1. Prueba de efectos inter-sujetos sobre el
InNcremento en equivalentes Trolox

Origen Suma de gl Media F Sig.

cuadrados cuadratica

tipo 111

Modelo corregido 3250,763" 8 406,345 2,419 ,057
Interseccion 2419,869 1 2419,869| 14,404 ,001
SUSTRATO 150,294 2 75,147 ,447 ,646
FUENTE NITROGENO 833,786 2 417,893 | 2,487 11
SUSTRATO * 2264,683 4 566,171 3,370 ,032
FUENTE NITROGENO
Error 3023,956 18 167,998
Total 8694,588 27
Total corregida 6274,719 26

No se encontraron diferencias entre la
actividad del medio de cultivo antes vy
después de la fermentacion dado que los
sustratos usados tienen altos contenidos
de compuestos antioxidantes.

INSTITUCION UNIVERSITARIA
%  COLEGIO MAYOR
Wy DEANTIOQUIA:

Total
Total corregida

98770,956 27
25042,548 26

Tabla 3. Comparacion de medias a través de prueba
de Tukey en el consumo de azucares totales.

TTO SUSTRATO N Subconjunto

1 2 3 4
10,1600

11,4133
23,5833

1,00
3,00
4,00
2,00
5,00
7,00
8,00
6,00
9,00
Sig. 906 ,090 077

Los tratamientos 5-9 no
presentaron consumos de
sustrato con diferencias
significativas.

23,5833
49,4133
55,6000

49,4133
55,6000
75.0233
76,7833
82.2433

55,6000
75,0233
76,7833
82,2433
86,0833
119
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