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Fotografía 1. Canastillas de Mango en guacal de madera.
Tomada por: Disfuncionales, 2021. 



¿Quién es el equipo?
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Fotografía 2. Equipo de trabajo del proyecto.
Fuente: Equipo de investigación, 2019.



Objetivo general

Proponer un producto gastronómico para la resignificación del mango en el

Municipio de Santa Bárbara.

Objetivos específicos

• Identificar factores sociales, culturales y gastronómicos en la producción y

consumo de mango en el Municipio de Santa Bárbara.

•Identificar mediante búsqueda bibliográfica y de patentes (vigilancia

tecnológica) productos turísticos y culinarios del mango existentes a nivel

mundial.

•Diseñar una oferta culinaria y gastronómica alrededor del mango para el

municipio de Santa Bárbara.

•Plantear una estrategia de mercadeo turístico, asociada al proceso

gastronómico y cultural del Municipio
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Dentro de la actividad turística se identifica la venta y

comercialización de alimentos como un dinamizador

de la cadena turística y por ende del desarrollo

turístico de un territorio. Dicho desarrollo debe ser

entendido desde la perspectiva de sostenibilidad

en sus perspectivas social, ambiental y

económica ya que la gastronomía y la cocina

facilitan la diferenciación del destino de manera

significativa, especialmente en territorios con

dificultades para la diversificación productiva
(Londoño, 2015).

¿Por qué un producto 

gastronómico?
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Fotografía 3. Mango hilacha.
Tomada por: Disfuncionales, 2021. 



El objeto de estudio fue la asociación de fruticultores de Santa Bárbara

(ASOFRUSABAR) y los actores que tienen contacto con ella en toda la

cadena productiva.

Además de portadoras de tradición, Amusabar, microempresarios,

grupos culturales y la alcaldía.

Objeto de estudio
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Nivel de investigación exploratoria y descriptiva, el diseño es

de investigación documental y de campo de tipo cualitativa y

cuantitativa.

• Desarrollo de encuestas

• Entrevistas semiestructuradas

• Visitas de campo y ECA

• Elaboración de preparaciones culinarias

• Revisión bibliográfica y de patentes

Metodología
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Fotografía 4. Entrevista en el hogar del adulto Mayor de Santa Bárbara
Fuente: Equipo de investigación, 2019.

Fotografía 6. Reunión con el Alcalde del municipio de Santa Bárbara
Fuente: Comunicaciones Santa Barbara, 2019.

Fotografía 5. Entrevista con las representantes de AMUSABAR
Fuente: Equipo de investigación, 2019.



Fotografía 7. Escuela de campo, Vereda El Helechal
Tomada por: Disfuncionales, 2021.

Fotografía 8. Grupo focal, Vereda El Helechal
Fuente: Equipo de investigación, 2019.

Fotografía 9. Grupo focal, Vereda La Quiebra
Fuente: Equipo de investigación, 2019.



Fotografía 10. Producto gastronómico Salsa de mango
Fuente: Equipo de investigación, 2019.

Fotografía 11. Producto gastronómico Comparativo de 
ingredientes para postre de mango. Fuente: Equipo de 

investigación, 2019.

Fotografía 12. Producto gastronómico Torta de Mango. Tomada 
por: Disfuncionales, 2021.

Fotografía 13. Producto gastronómico Natilla de Mango. Tomada 
por: Disfuncionales, 2021.

Fotografía 14.Elaboración de ensalada de frutas. Tomada por: 
Disfuncionales, 2021.



Fotografía 15. Enfermedades del Mango Antracnosis. Tomada 
por: Disfuncionales, 2021.

Fotografía 16. Enfermedades del Mango Pudrición interna. 
Tomada por: Disfuncionales, 2021.

Fotografía 17. Enfermedades del Mango Mosca de la fruta. 
Tomada por: Disfuncionales, 2021.



Fotografía 18. Equipo investigador con semilleristas, estudiantes de intercambio Mexicanos. 
Tomada por: Disfuncionales, 2021.



1. Reconociendo el territorio

2. El cultivo del mango

3. Preparaciones culinarias

4. Conclusiones y propuestas
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Fotografía 19. Productor de Mango. 
Tomada por: Disfuncionales, 2021.



MUCHAS GRACIAS…
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Fotografía 20. Mango verde. 
Tomada por: Equipo investigación, 2019.


