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RESIGNIFICACION DE
LA PRODUCCION Y
CONSUMO DE
MANGO, EN EL
MUNICIPIO DE
SANTA BARBARA

Fotografia 1. Canastillas de Mango en guacal de madera.
Tomada por: Disfuncionales, 2021.
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¢ Quién es el equipo?

Fotografia 2. Equipo de trabajo del proyecto.
Fuente: Equipo de investigacidn, 2019. T
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Proponer un producto gastronomico para la resignificacion del mango en el
Municipio de Santa Barbara.

* |dentificar factores sociales, culturales y gastrondmicos en la produccion y
consumo de mango en el Municipio de Santa Barbara.

ldentificar mediante busqueda bibliografica y de patentes (vigilancia
tecnologica) productos turisticos y culinarios del mango existentes a nivel
mundial.

Disenar una oferta culinaria y gastrondmica alrededor del mango para el
municipio de Santa Barbara.

Plantear una estrategia de mercadeo turistico, asociada al proceso
gastrondmico y cultural del Municipio
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cPor qué un producto
gastronomico?

Dentro de la actividad turistica se identifica la venta y
comercializacion de alimentos como un dinamizador
de la cadena turistica y por ende del desarrollo
turistico de un territorio. Dicho desarrollo debe ser
entendido desde la perspectiva de sostenibilidad
en sus perspectivas social, ambiental vy
econdmica ya que la gastronomia y la cocina
facilitan la diferenciacion del destino de manera
significativa, especialmente en territorios con
dificultades para la diversificacion productiva
(Londono, 2015).

Fotografia 3. Mango hilacha.
Tomada por: Disfuncionales, 2021.
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El objeto de estudio fue la asociacion de fruticultores de Santa Barbara
(ASOFRUSABAR) vy los actores que tienen contacto con ella en toda la

cadena productiva.

Ademas de portadoras de tradicion, Amusabar, microempresarios,
grupos culturales y la alcaldia.
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Nivel de investigacion exploratoria y descriptiva, el diseno es
de investigacion documental y de campo de tipo cualitativa y
cuantitativa.

« Desarrollo de encuestas

« Entrevistas semiestructuradas

« Visitas de campo y ECA

« Elaboracion de preparaciones culinarias
« Revision bibliogréafica y de patentes
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Fotografia 5. Entrevista con las representante:
Fuente: Equipo de investigacion,

| Fotografia 4. Entrevista en el hogar del adulto Mayor.de Santa Barbara " Fotografia 6. Reunién con el'Aledlde del municipio de Santa Barbara
/ i I8 Fuent*uipo de investigacion, 2019. Fuente: Co‘]icaciones Santa Barbara, 2019.
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Fotografia 7. Escuela de campo, Vereda El Helechal Fotografia 9. Grupo focal, Vereda L
Tomada por: Disfuncionales, 2021. ] - Fuente: Equipo de investigacion,
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fa 10. Producto gastronémico Salsa de mango i Fotografia 13. Producto gastronémico Natilla de Mango. Tomada
,’ . Fuente: Equipo de investigacion, 2019. / & por: Disfuncionales, 2021. A

Fotograffa 12. Producto gastrondmico Torta de Mango. Tomada
por: Disfuncionales, 2021. '

ingredientes para postre de mango. Fuente:
r‘q " investigacion, 2019.
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Fotografia 16. Enf_gr.
_Iqm a por: Disfuncionales, 2021.

des del Mango Moscé\' e la fruta. -
: Disfuncionales, 2021..,.
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Reconociendo el territorio
El cultivo del mango
Preparaciones culinarias
Conclusiones y propuestas

e

Fotografia 19. Productor de Mango:
Tomada por: Disfuncionales, 2021.
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raia 20. Man& m
‘ : Equipo investigacion,

MUCHAS GRACIAS...
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