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Gráfico1: Cilantro (Coriandrum sativum)
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Gráfico 2: Tomillo (Thymus vulgaris)
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Gráfico 3: Perejil (Petroselinum crispum)
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Gráfico 4: Hierbabuena (Mentha spicata L)
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Gráfica 6:  Cambios de estado y calor.
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Gráfica 7: Liofilizador de bandejas. Helicon (s.f) 
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Gráfica 8: Panel de control. Fuente: Manual de uso Liofilizador 

de bandejas (Labconco Corporation, Kansas City, USA)
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Gráfica 9: Maíz tostado con cilantro liofilizado.
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Gráfica 10: Vinagreta dulce de limón y tomillo liofilizado. 



27 Liofilización de hierbas aromáticas



28 Liofilización de hierbas aromáticas

Gráfica 11: Dip de ajo y perejil liofilizado
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Gráfica 12: Mojito de hierbabuena liofilizada.
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