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INTRODUCCION RESULTADOS Y DISCUSION

Los pigmentos son sustancias de color, generalmente en forma de  El medio Sabouraud permitio mayor velocidad y crecimiento
polvo fino, el cual segun el medio en que se encuentra disuelto final, en el desarrollo del micelio.

posibilita las distintas técnicas pictoricas. Se distinguen o clasifican

segun su naturaleza; pueden ser metalicos, minerales, organicos y El hongo aunque se inoculd en medio agua y arroz, que
organometalicos. son utilizados para teiir pintura, tinta, plastico, @ favorecen el desarrollo de estructuras reproductivas, no se
textiles, cosmeéticos, alimentos y otros productos. identificaron la presencia de las mismas con el fin de dar a
La obtencion biotecnologica de compuestos biologicos con interés  conocer una aproximacion al género en estudio.

industrial ha adquirido un gran interés debido a que los procesos de

sintesis quimica terminan siendo dispendiosos y contaminantes. A partir de los medios de cultivo utilizados, se obtuvieron
Los hongos filamentosos tienen importantes propiedades en la  diferentes expresiones de pigmentos dependientes del
produccion de pigmentos y productos medicinales. Su potencial sustrato dispuesto en el medio, para lo cual se presento lo
biogquimico y su adaptacion a condiciones de vida extremas hacen  siguiente:

gue sea posible su utilizacién industrialmente en la produccion de - Predominé el tono naranja y amarillo en el agar PDA, leche
estas moléculas. y Sabouraud.
El objetivo de este trabajo es obtener pigmentos bioldgicos a partir - El pigmento fucsia o rojo se evidencié en el agar caseina y
de hongos filamentosos presentes en materia organica de plantas agua en un tono mas fuerte, aunque en menor proporcion
en descomposicion. de area respecto a los antes mencionados.
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El hongo se inoculo en agar agua, medio arroz, Figura 1. Desarrollo del micelio en el tiempo a partir de
temperatura de 25 2C por 5 dias. Con el fin de diferentes sustratos

obtener estructuras reproductivas, e identificar la

produccioén del pigmento fucsia. CONCLUSION

Se evaluo el desarrollo del hongo en diferentes A partir del tipo de hongo filamentoso aislado, se puede

medios: agar PDA, Sabouraud, agar Igche Y generar diferentes tipos de pigmentos al propagarlo en
caseina. Para lo cual se evalud el crecimiento diferentes medios de cultivo

radial en milimetros a las 42h,72h,96h,168h al
igual que la produccion de pigmento.

La produccion del pigmento fucsia de interés se ve
incrementado cuando este tipo de hongo se encuentra en

Se realizo una observacion microscopica, en  ynas condiciones de deficiencia de nutrientes, como se
objetivo de 40x ,realizando una tincion simple con  ayidencié en agar agua.

azul de lactofenol.
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