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OBJETIVO GENERAL

Evaluar el efecto del pH y la temperatura sobre el crecimiento
celular, la produccion y actividad amilolitica de un aislado
microbiano obtenido de suelos de la Institucion Universitaria
Colegio Mayor de Antioguia, por medio de fermentacion
sumergida.
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RESULTADOS Y DISCUSION
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Fig 1. Curva de crecimiento celular a
diferentes pHs.
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Fig 3. Diferencias spegL]n la actividad
amilolitica a diferentes pHs.

Fig 2. Diferencia segun la produccion
de proteinas a diferentes pHs.

CONCLUSIONES

La menor produccion de proteinas se presentd a un pH de 7.

La mayor actividad enzimatica se obtuvo a pH 5, lo que indica
gue este pH es adecuado para producir amilasas.
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