
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Un acercamiento a la 

Biotecnología a través de 

ejercicios prácticos 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

ALIMENTOS FERMENTADOS 
Actividad de la levadura de panadería. 

Docente: Elizabeth Correa G. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

  

Este experimento te permitirá comprobar si se produce 
dióxido de carbono como resultado de la actividad 

metabólica de la levadura 

Mezcla en cada 
tubo los materiales 
como se indica y 
ponle un globo a 

cada tubo 

Verifica si hay 
burbujas o si se 
infla el globito 
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Agua:    15 ml 

Azúcar:   5 cucharadas 

Levadura:  2.5 cucharadas 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

 ¿Te atreverías a 
decir en qué tubo se 
producirá más CO2? 

¿Crees que la 
temperatura afecta la 
producción de CO2? 


