
Aplicación  de  las enzimas para la 
industria de  detergentes 
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INTRODUCCIÓN 

Las enzimas son catalizadores biológicos en su mayoría 
de origen proteico que actúan  sobre un sustrato en el 
que llevan acabo una acción catalítica. Son  de gran  
importancia  en la industria tanto farmacéutica, textiles, 
cuero, alimentos y detergentes. 
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CONCLUSIONES 
 
Las enzimas son utilizadas en un amplio rango de procesos, 
como aditivos para detergentes, contribuyendo enormemente 
a su desarrollo y mejora, tanto a nivel industrial como 
doméstico 

Amilasas para la limpieza de los platos a partir de 
almidón 
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Tipos de enzimas utilizadas en la industria de 
detergentes 

 
La industria de detergentes han implementado el  uso de 
enzimas para la eliminacion de residuos alimenticios 
como:   
 
• Proteasas que ayudan hidrolizar las proteina y las 

degradan en polimeros mas solubles o aminoacidos 
libres. 

•  Lipasas son utilizadas para eliminar manchas de 
aceites y grasas. 

• Amilasas elimina residuos ricos en almidón. 
• Celulasas son dirigidas a la eliminacion de pelusas 

ablandado las telas.  
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Enzimas para detergentes para ropa. 

 
Muchos de los problemas provienen de una gama de 
productos modernos de alimentos tales como helado de 
chocolate, alimentos para bebés, postres, salsas y 
aderezos. Para ayudar a eliminar estas manchas y 
suciedades clásicos como la sangre, hierba, huevo y 
animal y grasa vegetal, se añaden una serie de diferentes 
hidrolasas a los detergentes.  

Las proteasas para los platos y cubiertos de limpieza 
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